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The obtained experimental results of the study indicate the prospect of fermentolysis with the 

lipase Rhizopus japonicus fat fraction of waste generated during the hydrogenation of vegetable oils. 
The greatest activity in relation to olive oil is expressed by lipase Rhizopus oryzae, lipase Rhizopus 
japonicus differs most activity relative to salmon, which is explained by its substrate specificity. It was 
found that the content of free fatty acids in the hydrolyzate reached saturation level after 72 hours of 
hydrolysis, and the concentration of triglycerides during this time of hydrolysis decreased to a 
minimum value. The results of research should be used to improve the processing technology of waste 
oil and fat industry in the food industry. 

Харчова та переробна промисловість, як і багато інших галузей народного господарства, 
є джерелом негативного впливу на навколишнє середовище, тобто джерелом її забруднення.  

Маловідходні і безвідходні технології, які зараз прийнято називати екофільними, 
дозволяють, з одного боку, максимально і комплексно вилучати всі цінні компоненти 
сировини, перетворюючи їх у корисні продукти, а з іншого – виключати або зменшувати 
шкоду, що наноситься довкіллю в результаті утворення та потрапляння в навколишнє 
середовище відходів виробництва. В даний час переведення виробництва на замкнуті цикли 
розглядається як одне з фундаментальних напрямків у вирішенні питань раціонального 
використання природно-сировинних ресурсів та охорони навколишнього середовища. Вимоги 
сучасного ринку диктують необхідність створення і впровадження у виробництво технологій з 
низькою енерго-, ресурсо- і капіталоємністю, що дозволяють випускати якісну і 
конкурентоспроможну продукцію. 

Технологічні процеси виробництва, які застосовуються нині, в своїй більшості є 
багатовідходними. Так, обсяг утворення відходів, що є потенційною вторинною сировиною, 
щорічно в цілому по Україні становить близько 3,0 млрд. т, значна частка їх утворюється при 
переробці сировини в харчовій і переробній промисловості. Основна частина вторинної 
сировини (близько 70%) поставляється в сільське господарство у нативному вигляді, більше 
10% не використовується. 

Поряд з економічним аспектом – розширенням ресурсного потенціалу сировини, що 
особливо важливо в даний момент у зв'язку із загальним її дефіцитом, використання вторинної 
сировини і відходів має ще і екологічний аспект, тому що в результаті невикористання відходів 
та неконтрольованого викиду їх у воду, повітря і грунт збільшується антропогенне 
навантаження на навколишнє природне середовище, що веде до дисбалансу в екологічних 
системах. 

Жир та продукти гідролізу жирів, які містять соапстоки або які можна з них отримати, є 
цінною сировиною для харчової та переробної, а також інших галузей, таких як гумотехнічна, 
лакофарбова, косметична та ін. Біотехнологічна переробка вторинних сировинних ресурсів в 
корисні продукти є найбільш доцільною та ефективною з точки зору як економічних, так і 
екологічних вимог. Біотехнологічні процеси переробки базуються на природних процесах, які 
практично не мають побічних ефектів, є продуктивними і безпечними для біоти та компонентів 
навколишнього середовища.  Тому, пошук біотехнологічних способів гідролізу жирової фракції 
відходів олійно-жирової промисловості є актуальним завданням.  

Одержані експериментальні результати дослідження свідчать про перспективність 
ферментолізу ліпазою Rhizopus japonicus жирової фракції відходів, які утворюються при 
гідруванні рослинних олій. Найбільшу активність відносно маслинової олії проявляє ліпаза 
Rhizopus oryzae, ліпаза Rhizopus japonicus відрізняється найбільшою активністю відносно 
саломасу, що пояснюється її субстратспецифічністю. Встановлено, що вміст вільних жирних 
кислот в гідролізаті досяг рівня насичення вже через 72 год гідролізу, а концентрація 
тригліцеридів впродовж цього часу гідролізу зменшилась до мінімального значення. Результати 
досліджень доцільно використовувати для удосконалення технології переробки відходів 
олійно-жирової галузі харчової та переробної промисловості. 


